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ガンタン･おいしい

ﾅﾚ:酵素玄米生活6

超高圧･酵素玄米炊飯器S(06JP
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４？回一匹可手間がかかりそう｣と=いった玄米へのイメージご　　＜

　　　　　そこで開発された炊飯器｢酵素玄米Pro2｣は､犬　十

　　　　　これまでの複雑なプロセスを全て省き､づ　　　レ　‥　∇

　　　　　ふっくら・もちもちの酵素玄米ご飯を､ﾎﾞﾀﾝ操作でｶﾝﾀﾝ炊飯。

　　　　　玄米を知り尽くした酵素玄米の専門メーカーだからこそ実現した、

　　　　　新しい高機能酵素玄米炊飯器。　　　　　　　　▽

　　　　　｢酵素玄米Pro2｣で､玄米の本当のおいしさを昧わってください。

酵素玄米Pii)2
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カンタン操作でおいしいご飯！

酵素玄米炊飯器

・末､酵素玄米ご飯1､炊くには専削の一升川圧カ鱗と

保温ジャーJrJり火加減のコツが必要で･Lた｡この酵素

玄米PI･o2は酵素活性に適Ｌた坦産１時問で7仕込み

C浸水;･｣｢一高圧炊飯｣｢蒸らし｣‾保温･鶏虚_までを、

ｌ白のプt2ダラミンダで一括=7ン}ロール｡操作性に１

こだｂ、た見やす･い･rンタ一フエ４ｚを採用し､新たに

晋声が･!ドも付いで｡唯で1カンタンにおいＬい酵素玄米

ご飯が炊Cj芯ラクラタの炊飯･l･きす。

●状況で変化する液晶両両のバックライトイメージ

とにかくおいしく！

にこだわった新炊飯器

｢炊飯器で炊いたら上手くできなか・た…｣そんな声から

酵素玄米ご隻をと|こかく＆いLく召Lkがっていただく

ためにォ!ヌジナルで閣発きれたホ品､llrj応力鮪の

本略的な炊飯ができるプログラム搭盟で.浸水や藻LLヽ

火加減操作なＬに､衆謄たっ』:り､j､、くら・6ちもちの

酵素玄米ご髪を鉛100分で炊き上げます.今1での炊飯

器でおいLぐ炊ljなか･､た方も.是非お試Lくだ凱･．

･･・㎜　㎜㎜㎜〃=弧口゛密梱遊廓聯糎

ii'ﾌﾟｄダタ返柵一=･

浸水･湿度の2段階設定で

玄米のギャバ成分を大幅アップ

昌暦ご昌昌昌塁讐なこ

;:ﾂj､trljごyﾌﾟ9せる｢ｷﾞｬﾊﾟﾌﾞﾗｽ俺ILを標準

／一

　お電話で

　0555-65-6372

平日午前9時～午後石時

　パソコンで

www.k?S;;;Srmal.jp

白米も炊けて調理もできる．

1台4役のスグレモノ

発芽機能をプラスしている本品は｢発芽玄米ご翫｣も

おいしく炊くことがで9ます.もちろん遂I附の白米やお掬･

一髪一炊き込みご飯もて９るので.これ1台あれぼほとんどの

炊飯がカバーでS､2台目のサプ炊飯器とLでも重宝です．

さ馴ここだわりの越一証炊飯機能を錨･えてい芯本品は、

l[●やLまがしみにい･お料理を短時間で早早(おいLく

胴諏でき石ｘグレモノ!本格的な酵素玄米が炊け､1台

4役をこなす便Illな酵素

玄米F］･o2.皆様の健康的’･．

なライフスタ･りﾚを応援き･．

せていただき１す。

'‰::……‾やI;.4罪
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｢毎日使うものだからゴ

こだわりの7つの安全設計

最新の機能を慄えでいる本誌では､改良を重ねた安心

の安全職能で設計きれています．

１)自動蒸気排出弁

２)ロック解除レバー連動の圧力抜き機構

３)ロック確認センサー

４)温度過昇防止装置(温度ヒューズ)

５)異常加圧時圧力抜き擁梢

６)蒸気排出時お知らせガイドぐ音声ガイド)

７)誤操作防止機能(音声ガイド)

酵素玄米ご飯を熟成させる

独自の保温機能がｽｺﾞｲ！

炊飯後はＳＳのｇ他化に適した温度で但俎できるので、

目l周の経過1j!にホ帑的な業務用保温ジャーと同等

レベルの熟成した猪素玄米ご飯が実現Ｌました.一成

を重とた酵素玄米ご飯は､より柔らiぺなｰって栄養価も

高く、両化吸収gれやすくなります.９らに保温温度を

69～77むにlt単位に改定できるのや､玄米の種類や

舒みに応1:た熟成貝合が選択？き､白ｘや発芽玄xl=

も瑞Lた温度での保温がﾛ|･能lﾆなりました．

皿⊂互に匹J⊃

メニューごヒの炊飯ﾌﾟﾛｸﾞﾗﾑで、

.゛.-;.l.1.･!..“i･　、
JDいしこいういろ

酵素玄米ご飯や発芽玄米ご飯､また白ぶメユューには

｢も･ちらも｣｢柔らかめ｣｢ふつう｣｢むかゆ｣｢早炊き｣など

の炊飯ﾌﾟﾛｸﾞﾗﾑが用意きれているので､好みにゐわぜて

逗べます.また玄米の5～9時間後までの予約が可能に

なり､生活りズムに合わせた様々な使い方が可能で気

EI翌1

固詮舒｜

圖一皿

　　　　-Iljl.1.1･a一･･-i　l　･･-　I　｡■ﾐでLE)言∵TI……

＝　もっとあります!

「酵素玄米Pro2｣のいいトコロ

●内ふたの一一ﾝが-il取り外aT謝=なり.な手λれ6ｶﾝﾀﾝ，

●酵素玄米ご飯9より蝕いLgおaL.Hiりいただgための,,tり

　ｼﾞﾁ河炊きかた-f二j,7j･&叫旺1,ｼﾋﾟ.ll機武呪害lこ僑載，

●僅刺な｢かんたん操作表｣付き

|-｀il'.I　.|■●J-IL　●.-.-.■　....－...･.-.－-.

･ﾆ.･ワダ､･

･2………:.･:’………g.･-.6､･;.’I･!j:

■販売･お問い合わ絃

FUjl日｢Qwn ric白'白nzyiekitchen

ファックスで

　0555-65-6371

　　24時間受付

※ファックス･パソコンは24時間受付？すが､発送手続きは土日･祝日を除く営業日となります。

一一・一－一一一一一・一－一一一一一一一一－－

お支払い方法

代金引換　ヤマト運輸のコレクトを利用します｡商品をお受け取りの際に､配迪員にご

　　　　　利用代金(別途代引き手数料がかかります)をお支払いください。

　　　　　※お客棚の都合でi出荷より7日を過ぎても商品がお題けできなかった場合

　　　　　や､受取拒否をされた場合は､商品代金と正規の往復料金をご請求させて

　　　　　いただく場合がございます。　　∵　　　　　　　　　　　　　　　-。

郵便撞替　商品到着後1週間以内に､お近くの郵便局にてお振込ください｡ATM･窓口

　　　　　から振替ができます｡C振替手数料はお客様のご負担となります)

銀行振込　商品到着後1週間以内に､お振込くださいi･(振込手数料はお客椙のご負担

　　　　　となります)

辿時t釦6ｷ:ｯﾁﾞﾝ
〒401-0502山梨県南都留郡山中湖村平野684-31

TEL : 0555ご65-6372　　　　　　　　　　　･，

http://www.kouso-genmaup/

※｢ふじ酵素玄米ｷｯﾁﾝ｣は株式会社ｴｲﾄ社が運営じております。

●製品の価格･仕様･デザインは予告なく変更する場合があります。

●印刷の関係上､製品写真の色合いは実嘔の製品と異なる場合があります。

●掲載の価格は全て消鈎税を含んでいます。

●このカタログは2012年9月現在のものです。　　I･

※文章･團働め無断転載･複製を禁止します。‥　　‥

ｙ

ンひとつで

ＳントローJI，

昌己昌器i

見やすい液晶画庇i

音声ガイド付き|
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酵素玄米Pro2

①超高圧《1.8気圧》炊飯

②酵素玄米(発芽玄米)炊飯

③自動洗浄

お手入れが必要な蒸気排出口を､約２０分

で自動で洗浄します｡高温蒸気で､いつも

潮湯。
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⑦音声ガイド
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だわりの機能
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絶妙な温度調節や時間は、　＞　　ノ

プログラミングされた炊飯器にすべてお任せ。
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④クリーンカバー

取り外し可能なクリーンカバー付き｡手軽に

外して洗えるので､いつもスッキリ!お手入

れがカンタンです。

==回/7こ=．

|「へ」゛6F
ヅy£Ejを1/1

　　－,J｀”’

⑤選べる保温温度

69°C～77°Cまで設定が可能です｡白米､玄米など､炊飯後にそれぞれ

に応じた保温温度で､よりおいしく保温｡酵素玄米ご飯の保温･熟成

にも最適です。

涵 ?．リ
紀･映ﾄﾞt

大工

⑥玄米炊飯の予約

⊂徊貳⊃ ﾄﾞ硝i‾‾‾）

白米はもちろん､酵素玄米や発芽玄米炊飯の予約ができます。

　　（予約可能時間）白米:1～13時間後

　　　　　　　　　　酵素玄米ご飯:5～9時間後

　　　　　　　　　　発芽玄米ご｀飯:5～9時間後

ｒ､ざフハ卸心･‥り･yヽ.､’ぷ.･llり･･こjy･、.゛-:4j4μjhttp：//www.呵･－､ｒ乙･Kj｛frsC’一一｝､･ｺ;゜;･7.な呼･］.-こヽ･.りJE･､な.‘､･.r・･iヽ･､･･;-.JM･.1こ・J;:･’ふli－.･t、ぃJ･http:/／ｗww．41ーSb略やμigkfかｔ２ｙりー’a､ぷｙ?？？ヽヽ穴1:々;.ヽi･!..･､りn

2＼ぞ惣悠丿竺町弛怒
入れて､普遍の白米と圀:じよ･うに研
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小社オ!リジナル商品､①☆）‥‥‥

「酵素玄米キヅトjを使づてみました
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5｣:に高温昌司
数回まぜると熟成じていきますj

Ｑｙクａ

a － - ･ ･ a l a ･ 一 一 -

高圧力で玄米をふっくら柔らかく炊き上げます｡圧力炊飯器を長年

作り続けてきた目ＨＯＭ社の技術を駆使した､高品質の安全設計。

長年の研究から生みだした､専用圧力鍋での炊飯技術を搭載。

今までにないふっくら･もちもちした炊き・がりを実現。

《ふじ酵素玄米キッチン》渾身の､自慢の機能です。

j←水蒸気

ダ　汚れなど

水(功ツカ

《イメージ図》

音声で操作の手JI鴎を案内します｡はじめての人にもわかりやすく、

らくらく炊飯｡うっかﾘﾐｽの防止にもなるので叡yrす。

i‾‘'i゛‾･.｀ilt'irご～‾で｢７こご'‾;‾ごnt..'r､'･r、

酵素玄米Pro2/で炊いてみよう
､･∴-!゛..･゜･■㎜.'｀･'j゛･.･7‘':'7.－､‘り｀j｀l･I'.7t'r‘rぷ.r'I･!r･.9､‘t'j.'4ご゛.゜｀.'べ1･.ご､1ゞ・一一4｀ﾆy･ぶ．ｒ‘ど･-で･.ll偽ik、t‘Q･、‘だり､L･J･･.~i･r 7･£Tj 1'φ｀71･:ｭ'､..･゛l･･9

QZ:
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四ｓｙｗ４ｓｇＷ四四鶏←心心２ａかｗｗ２□

ｉ

4･.フタを閉め､口りクをしてからスイッチ

………;オン..プ　.’::、:………:’-.

一命ぶ

2のzkを切り、きれいな水を入れ､酵素、

と塩の入ったﾊﾟｳﾀﾞ７を入れ､泡立て器‘:

でまんべんなくか･き･混ぜますy‥･:………、

－

特許出願中|
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栄養価の高さ､消化の良さ、

そしておいしさが断然違います。

普通の玄米を100％としたと９､酵素玄米

では鉄分190％｡かレシウム178％、ビタミン

li1･tl2･食他繊維ぞの他も106～134％と

全ての栄養素において上IIUっていま1.

11た「身体のｌとを老えて玄米食に」という

方々からは「食べづらいけれど健康のため

に我慢Lで…」という話をよく耳にＬます。

この食べづらさは玄米にある果皮部分の

硬Ｓが原因やすが､酵素玄米では酵素の

億きでごの部分を柔らかくＬているめで

ふ･っくら・もちもちのおいＬＳ｡集皮が柔らか

くなっていることで消化もよくなり、おｰ』‘一様

や年配の方でも安心｡｢おいしくて体にいい

ご販｣だからこそ､酵素玄米ご飯は永く絞け

られるのです。

普通の玄米ご飯と何が違うの?

どうして今､酵素玄米ご飯が注目されているの?

酵素は身体のバランスを保つ大切な栄養素。

でも作られる量に限りがあります｡へ

私たちの身体には5000種類以上の体内

酵素があり、身体の成長･｡活動･ホルモン

の生成を助りています｡つｰまり人間の身体

は､酵素の慟ｌによって健康や若さ､身体

のバランスが僅たれているのです｡逆に

添加物や糎遡な食品､ストレスなどlrよって

体内酵素が余分に消耗される1=｡本来使わ

れるぺき部分の酵素が不足L健康に影響

を及･ぼします。し1･し現代社会において

添加物やストレスなどは避｡けては連れず、

体内で作られる騨案にも限りがあるのが

現状。そこで酵素を官事から揃うことが

で=iSる酵素玄米ご飯11注目されているの

です。

J ･ = = ･ a ･ － ■ ･ ･ ・ ｊ ・ ・ ＝

何か他にもいいことある?

酵素玄米Pro2で炊くことでj鯵素が活性化しギャバ値がアップ。

さらに栄養価か上がります。

栄養価の商い玄米ご飯に酵素が加わり、

さらに充実L.た酵素玄米ご゜飯li.各一1ぞタ

ミン･タンパク貿･ﾐﾈﾗﾙｰ･ﾏﾀﾞi､シウムなど

栄養成分の各数値で大幅に上回ります。

しかも瀋素玄米Pro2で炊くことで､酵素

が活性化すると同時に発芽状態となり

｢ギャバ０-アミノ酪酸口が格段にア'ップ

すると'いう研突結果＆出ていま･す。また

ふじ酵素玄米キッチンオリジナル酵素玄米

ｒ飯は｡小豆･加瀬一白然垣をｌぜて炊く

ため､アンﾄシアニンやポリフェノール､ナ4

７シンなど･の栄養素も加わり､腸内の浄化

も促します｡1日l食､これだけ1･も体價改善

につながる酵素玄米生活｡「おいＬく無理

なく」始めてみませんか?

Ｓ酵素玄米ご飯を炊く場合|ま､玄宋に小辱

｡･燃感りぜ

　Si･､ふじ贈蛮玄米キ。チンで販売Lでljり遷i”

「酵素玄溶プラｽ･」または「南蛮玄米キ。糾をお求

。

めくだＳい。

ｙや．

●｢酵素玄米Pro2｣仕様
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玄米1009の栄養素を100％としたとき
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酵素£栄一ロ杜alべ､白米と玄'米zi訂日掌砦陥棉峯成分汲より作成

豪嘔函玄采プラス｣を使咽した垠合

項　目 仕柵内容

電　源

　　- 消費電力

AC100V 50･60Hz

炊飯:950W

圧力調整装置作動圧力

安全装置作動圧力

Z8.5kPa

12乃kPa

　　　　　　　　　　　　　　　　　　－345(奥行き)×乃6(幅)×26似高さ)大きさ(ｍｍ)

質　量 4.5k9

電源コード長 1.5m

温度ヒューズ 184で

容　星

･酵素玄米炊飯:2ペカップ

・発芽玄米炊飯:2ペカップ

・白米炊飯:2~5.5カップ

･おかゆ:1~1.5カップ

･発芽:1~6カッブ

付属品 計量カップ､しゃもじ､取扱説明書､かんだA

型　名 SC06JP

最大炊飯容量 1.0L

区分名 Ｆ

蒸発水量 3739

年間消費電力量 118.0kWh/年

１回当たりの炊飯時消典電力量 190,4Wh

１時間当たりの保温時消費電力量 30.5Wh

１時間当たりの予約時消費電力量

１時間当たりの待機時消費電力量

2.35Wh

l.16Wh

原産国 韓国旧本企画）

　　　　　　　　　　　　　　　　　　-一一一一計量カップ､しゃもじ､取扱説明書､かんたん操作表

一 一

9この製品は､日本国内専用【交流100VMこ設計され７います､I・浪I･圧や価値薮g】迫う外国では使えません。

･1回iたりの炊飯時消曹・力量は｢白米ふつう｣メニフー？の軸力量です。

一年間消費電力皿は雀エネ法･特定椙・71気ジャー炊飯器』の測定方法による数値です。
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